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ENSALADAS

Ensalada Mixta OO 8.00€
Ensalada Especial Q 10.00€
Ensalada Templada Q 10.00€
Tomate con Salazones Q 10.00€
ENTRANTES
Jamon Ibérico con Queso O 15,00€
Jamon lbérico 15,00€
Surtido Ibérico 15,00€
Anchoas Naturales(unidad) Q 2.50€
Corte de Foie 6.00€
Calamar de Potera j,..I 4.00€
Chipirén OGO 10.00€
Calamar Andaluza j,..I | 10.00€
Pescadito Frito OB 9.00€
Gambosin @ | 8.00€
Boquerén Adobado y Frito OB 8.00€
Sepionet j..l 12.00€
Sepia Plancha P 8.00€
Pulpo Gallega, Horno y Plancha j..l 10.00€
Almejas Marinera, al Ajillo y Vapor j.-' 12.00€
Gambas Ajillo O 9.50€
Mejillones al Vapor j.-' 8.00€
MARISCOS
Gamba roja (100gr) O 12.00€
Cigala Hervida o Plancha (100gr) @ 12.00€
Quisquilla (100gr) O 12.00€
Langostinos de Guardamar (100gr) @ 10.00€
Vieira Rellena Gratinada (Unidad) () €) 3.50€
Zamburifia (Unidad) @) 2.00€
Ostra de la Bahia de Santa Pola (Unidad) { J 3.00€

Tellinas o Coquinas al Vapor __; 10.00€
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ARROCES Y CALDEROS

Caldero Marinero de gallina Q ®
Caldereta de Bogavante
Caldereta de Rape
Caldereta de Langosta

Arroz Meloso con Bogavante

000000

Arroz Meloso con Rape,Setas y Gambas @ ﬁf;}

Arroz del Senoret @ ﬁf;}

Arroz con Tropezones

Arroz A Banda

Arroz de Marisco @ {f;;

Arroz Negro Q @ {;;.

Arroz con Sepia y Verduras :},i}

Fideua Marinera @{f;;

Gazpacho de Mero Q@ {;; - A&
PESCADO

Dentol

Dorada

Lechola

Lubina

Merluza Plancha o Romana . 'J

Mero Plancha

Lenguado Plancha

Salmonete de Roca a la Plancha
Rodaballo

Gallo Pedro Plancha o Frito con Ajos Tiernos Q

000000000

Gallina Frita con Ajetes o Plancha

Parrillada de Pescado (2 Personas) e
Bacalao Gratinado al Horno @ 0 D

&

22.00€
23.00€
20.00€
35.00€
20.00€
12.00€
12.00€
10.00€

9.50€
12.00€
10.00€
12.00€

12.00€
12.00€

50,00€/ Kg
50,00€/ Kg
14.00€
50,00€/ Kg
14.00€
50,00€/ Kg
18.00€
12.00€
50,00€/ Kg
50,00€/ Kg
50,00€/ Kg
35.00€
12.00€



CARNES

57- Solomillo de ternera Plancha 18.00€
58- Solomillo Pimienta o Roquefort 0 20.00€
59- Solomillo Trinchado con Ajetes 18.00€
60- Entrecot Plancha 16.00€
61- Entrecot Pimienta o Roquefort O 18.00€
62- Bistec de Ternera Plancha 10.00€
63- Escalope de Ternera o :; 10.00€
64- Chuletas de Cordero 14.00€
POSTRES
65- Tarta de Chocolate D0 4.00€
66- Tarta de Queso - O 3.50€
67- Tiramisu J - 4.00€
68- Pan de Calatrava :J - o 3.50€
69- Profiteroles D00 4.00€
70- Flan de Huevo 50 3.00€
71- Cremoso de Queso con Miel O 4,00€
72- Milhojas de Crema con Helado O 4.50€
73- Mousse de Queso con Frutas Naturales ') O 4.00€
74- Leche Frita con Helado - o 4.50€
75- Sorbetes de “Limoén- Mango- Pifia” O 0 3.00€
76- Helados Variados O 0 3.50€
77- Fruta del Tiempo 2.50€
78- Pina Natural 3.50€
CARTA DE ALERGENOS
Q QO C > 00
PESCADO CRUSTACEOS MOLUSCOS GLUTEN HUEVO LACTEOS FRUTOS SECOS
CON CASCARA
> @
ALTRAMUCES APIO CACAHUETES MOSTAZA SESAMO S0JA DIOXIDO DE

AIUFRE Y
SULFITOS



MENUS ESPECIALES DE LA CASA

10 PARA ABRIR BOCA

Pan con Tomate y All i Oli

DEL MAR
Pescaditos Fritos
Pulpo ala Gallega
Calamares a la Andaluza

PLATO PRINCIPAL
Arroz del Senoret

POSTRE
Reposteria Variada

Café
Refrescos, agua, cerveza...... 2 consumiciones por comensal

dega:
Ei(l)ia‘;lg?lia - Tinto Cosecha 2 7)OO€

Canto Real - Verdejo Blanco de Rueda por persona
Gran Feudo - Rosado

Sy ST e T e T B T e T S
O PARA ABRIR BOCA
2 Pan con Tomate y All i Oli
Ensalada Especial

DEL MAR
Pulpo a la Gallega
Calamar de Potera a la Plancha

PLATO PRINCIPAL
Caldero Marinero de Gallina

POSTRE
Reposteria Variada
Café

Refrescos, agua, cerveza...... 2 consumiciones por comensal

gi(l)i(:za?c:eda - Tinto Crianza 4O)OO€

Canto real - Verdejo Blanco de Rueda por persona
Gran Feudo - Rosado

COPAS VARIADAS 3,50€
COPAS ESPECIALES 4,50€
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